“Il Fojonco”
Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro

Denominazione di Origine Controllata
Vino Frizzante Amabile
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[LAMBRUSCO

GRASPAROSSA
DI CASTELVETRO

Provenienza
Fascia collinare e pedemontana a

sud di Modena

Vitigni

Lambrusco Grasparossa
Uva d’Oro

Malbo Gentile

Note degustative

Vino frizzante dal colore rosso
vivace e intenso con riflessi violacei,
ha un gusto morbido e piacevole,
con una nota di dolce che si bilancia
bene con l'acidita e la leggera
effervescenza. Il profumo e fruttato
con sentori di frutti di bosco; pieno

e armonico

Dati analitici
Alc.: 8% vol
Zuccheri: 50 g/1

Abbinamenti gastronomici
Adatto ad accompagnare piatti
piccanti, ottimo con primi piatti di

pasta.

Temperatura di servizio

10-12°C

Formato

75 cl

Via Brodolini, 24 - 4204

Junite

Origin
Hills and foothills in the south area

of Modena

Grape variety
Lambrusco Grasparossa
Uva d’Oro

Malbo Gentile

Tasting notes

Semi-sparkling wine with a lively
deep red color and violet reflections,
it has a soft and pleasant taste, with
a sweet note well-balanced with the
acidity and the natural sparkling
characteristic. The perfume is fruity,
with notes of mixed berries; full and

harmonious

Analytical data
Alc: 8% vol
Sugars: 50 g/1

Food pairings
It is a perfect complement to spicy

dishes and excellent with pasta.

Serving temperature

10-12°C

Cantine Riunite

/

Y

ine (RE) — www.riunite.it



