
“Scorza Rossa” 
Lancellotta Emilia 
Indicazione Geografica Tipica 

Vino Frizzante Secco 

Provenienza	

Provincia	di	Reggio	Emilia	

	

Vitigni	

Lancellotta	

Uve	Lambrusco	

	

Note	degustative	

Frizzante	dal	colore	rosso	intenso	

con	riHlessi	violacei,	ha	un	sapore	

equilibrato	 tra	 acidità,	 corpo	 e	

gradazione	alcolica.	Il	profumo	 	è	

fruttato	 con	 sentori	 di	 frutti	 di	

bosco	e	vaniglia	

	

Dati	analitici	

Alcool:10,5%	vol	

Zuccheri:	8	g/l	

	

Abbinamenti	

Vino	 da	 tutto	 pasto,	 ottimo	 per	

accompagnare	 carni	 rosse	 alla	

griglia	e	piatti	di	pasta	

	

Temperatura	di	servizio	

8-10	°C	

	

Formato	

75	cl	

Origin	

Province	of	Reggio	Emilia	

	

Grape	variety	

Lancellotta	

Lambrusco	grapes	

	

Tasting	notes	

Semi-sparkling	wine	with	 intense	

red	 color	and	purplish	highlights,	

it	 has	 a	 good	 balance	 between	

acidity,	 body	 and	 alcohol.	 The	

perfume	 is	 fruity	 with	 hints	 of		

mixed	berries	and	vanilla	

	

Analytical	data	

Alcohol:10.5%	vol	

Sugars:	8	g/l	

	

Food	pairings	

A	 wine	 to	 drink	 throughout	 the	

meal,	 it	 is	 particularly	 good	 with	

grilled	red	meat	and	pasta	dishes	

	

Serving	temperature	

8-10°C	

	

Bottle	size	

75	cl	
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