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VINO FRIZZANTE

Vino dall'intenso colore porpora e dai riflessi
violacel. Profumo che ricorda i frutti di bosco e i
petali di viola mammola. Il gusto e secco e
persistente e richiama le note fruttate del profumo.

VITIGNI

Lambrusco Marani, Lambrusco Salamino
e Lancellotta

PROVENIENZA
Vigne della provincia di Reggio Emilia

DATI ANALITICI
Alcool: 11% vol
Zuccheri: 10 g/|

ABBINAMENTI

Abbinamento con ravioli e paste ripiene anche in
brodo, padellate di verdure, carni rosse e arrosti.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
fresco 12-14°C

PALLET 80X120

CARTONE
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