DENOMINAZIONE DI ORI
CONTROLLATA

Rignit




VINO ROSSO
FRIZZANTE SECCO

Provenienza

Zona definita dal disciplinare di produzione
della provincia di Reggio Emilia,

da un selezionato numero di aziende.

Vitigni

85% Lambrusco Marani
e Lambrusco Salamino
15% Lancellotta

Note degustative

Aspetto: rosso intenso

con riflessi violacei.
Profumeo: fruttato con sentori
di frutti di bosco, fragrante.
Sapore: fresco, piacevole,
con buon corpo e vinosita.

Dati analitici
Alcool: 11.5% vol.
Zuccheri: 10 g/l

Abbinamenti
Ideale per accompagnare primi piatti
e arrosti serviti con salse saporite.

Temperatura di servizio
12-14° C

/ Formato: 75 cl
> Confezione: cartone da 6 bottiglie
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